RUBR. 4: AMBACHTELIJKE GEDROOGDE VLEESWAREN
PRODUITS DE VIANDE ARTI A AUX SECHES

VAKJURY
JURY PROFESSIO

1040639

|‘.~. (7] ( 1 Ca s ¢ A
BEOORDELING-APPRECIATION PUNTEN-POINTS
1. Uitzicht vitwendig |[_] snit niet correct [] coupe pas correcte ‘W\/Lf
[] ongelijke vorm [] forme irréguliere waﬂ ‘Aihd
Aspect extérieur [ ] bleek/flets [ ] pile/mou T ij S"
[] telichte rookkleur [ ] trop peu fumé i &
[ ] te donkere rookkleur [] fumé trop fort =
[] rookvuil [] traces de fumoir - =g
100 [ ] zoutuitslag [ ] rejet de sel PAVRZ oo \W
[] schimmel [] moissure
[] andere... [] autres ...
2. Uitzicht [ | randvorming [ ] bord sec/dur
aangesneden [] te donkere kleur [ ] couleur trop foncée

Aspect entame

100

[] telichte kleur

[] bleke kern
|
[]

plekken
bloeduitstortingen
[] geel spek
[ ] andere ...

[] couleur trop claire
[ ] noyau (centre) pale

[] taches
[]
L]

points de sang
[ ] autres...

3. Samenstelling

[ ] verkeerde keuze van grondstof
[ ] ongewenste delen

lard jaunatre
|:| mauvais choix de matiére premiére
[ ] éléments inconvenants

Composition [ ] beet [ ] consistance
[] tevet [] trop gras —
[] tenat [ ] trop humide ﬂ N
[] te droog [] trop sec
[ ] weke kern | ] noyau (centre) mou
100 [] niet snijvast [ ] coupe laisse a désirer
[] andere ... [] autres ...
4. Smaak [ ] te zout/ te flauw || trop salé/ peu salé
[ ] onzuivere/onrijpe smaak [ ] gofit imprécis/pas fait 04
Goit [ ] rooksmaak [] gotit de fumé Y=
[] ranzig [ ] rance
100 |[ ] andere ... [ ] autres ...
5. Geur [ ] bedorven [ | pourri
[] verstikt [ ] asphyxié o
Odeur [] zuur suret , /}(} (/
[] teoud [] trop rassis il e
[] andere ... [] autres ...

100

7]

Wetgeving/Législation

TOTAAL/TOTAL
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BEOORDELING-APPRECIATION PUNTEN-POINTS
1. Uitzicht uitwendig |[_] snit niet correct % coupe pas correcte :/)(g C. O e
[ ] ongelijke vorm forme irréguliére |

Aspect extérieur

[ ] bleek/flets
[ ] te lichte rookkleur
[] te donkere rookkleur

[] pale/mou A -uv«t![",,j WY IS
[] trop peu fumé 0
[] fumé trop fort

0

[] rookvuil [] traces de fumoir
100 [] zoutuitslag [] rejet de sel
[ ] schimmel [] moissure
[ ] andere... [ ] autres ...
2. Uitzicht [ ] randvorming 4 bord sec/dur
aangesneden [] te donkere kleur [] couleur trop foncée

[] telichte kleur

[] couleur trop claire

S
Aspect entamé [ ] bleke kern [ ] noyau (centre) pile Cj 0
[] plekken [ ] taches
[ ] bloeduitstortingen [ ] points de sang
100 | eel spek [] lard jaunatre
[ ] andere ... [] autres ...
3. Samenstelling [] verkeerde keuze van grondstof |[ ] mauvais choix de matiére premiére
[ ] ongewenste delen [] éléments inconvenants
Composition [ ] beet [ ] consistance
[] te vet [] trop gras
[] tenat [] trop humide /{};\f)
[] tedroog [] trop sec
[ ] weke kern [ ] noyau (centre) mou
100 [ ] niet snijvast coupe laisse a désirer
[] andere ... [] autres ...
4. Smaak [] tezout/ te flauw [ | trop salé/ peu salé
[] onzuivere/onrijpe smaak gout imprécis/pas fait
Gotit [ ] rooksmaak [ ] gott de fumé Ja= i of?
[] ranzig rance ) - \r N h% 2 )
100 |[] andere ... autres .~ 7
=]
5. Geur [ | bedorven ] pourri V
% verstikt E asphyxié
Odeur Zuur suret L
[ ] te oud [] trop rassis % Lo
100 [ ] andere ... [ ] autres ...

Wetgeving/Législation

i)

u' (/
TOTAAL/TOTAL 3

7




RUBR. 4: AMBACHTELIJKE GEDROOGDE VLEESWAREN
PRODUITS DE VIANDE ARTISANAUX SECHES

VAKJURY
JURY PROFESSIO

1040639

BEOORDELING-APPRECIATION

PUNTEN-POINTS

1. Uitzicht uitwendig

[] snit niet correct
[ ] ongelijke vorm

coupe pas correcte
forme irrégulicre

L0

Aspect extérieur [] bleek/lets pale/mou
[] te lichte rookkleur [ ] trop peu fumé 100
[] te donkere rookkleur [] fumé trop fort
[ ] rookvuil [] traces de fumoir

100 [] zoutuitslag [] rejet de sel
[] schimmel [] moissure
[ ] andere... [ ] autres ...
2. Uitzicht |_| randvorming bord sec/dur
aangesneden [] te donkere kleur [] couleur trop foncée

Aspect entamé

100

[] telichte kleur

[ ] bleke kemn

[] plekken

[ ] bloeduitstortingen
geel spek

[] andere ...

[ ] couleur trop claire

[ ] noyau (centre) pale
taches

[ ] points de sang

[] lard jaunatre

[ ] autres ...

7\

3. Samenstelling

Composition

100

L]

[] verkeerde keuze van grondstof
[ ] ongewenste delen
]
[]

beet

|:| te nat

[] te droog
[] weke kemn

[] niet snijvast
[] andere ...

[ ] mauvais choix de matiére premiére
[] éléments inconvenants

[ ] consistance

[] trop gras

[ ] trop humide

[x] trop sec

[_] noyau (centre) mou

[ ] coupe laisse a désirer

[:| autres ...

4. Smaak [ ] te zout/ te flauw [¥] trop salé/ peusalé
[_] onzuivere/onrijpe smaak [ ] got imprécis/pas fait 3 )
Gofit [] rooksmaak [] gofit de fumé L
[] ranzig [] rance
100 |[] andere ... [] autres ...
5. Geur [ | bedorven || pourri
[] verstikt [ ] asphyxié —
Odeur [ ] zuur suret 9 j
[] teoud [~ trop rassis
[ ] andere ... [ ] autres ...

100

R

Wetgeving/Législation

TOTAAL/TOTAL




VERBRUIKERSJURY
JURY CONSOMMATEURS

RUBR. 4: AMBACHTELIJKE GEDROOGDE VLEESWAREN

PRODUITS DE VIANDE ARTISANAUX SECHES

1040639

Beoordelingsnormen Buitengewoon Uitstekend Zeer goed Goed Bevredigend Nauwelijks voldoende Onvoldoende Slecht Zeer slecht
Critéres d appéciation Exceptionnel Excellent Trés bien Bien Satisfaisant A peine suffisant Insuffisant Mauvais Trés mauvais
Uitwendig uitzicht 50 48 44 39 34 29 24 19 14
Aspect extérieur
50 49 7< 45 40 35 30 25 20 15 0
Uitzicht aangesneden 150 146 134 119 104 89 74 59 44
Aspect entame
150 X 147 135 120 105 90 75 60 45 0
Smaak en geur 300 293 269 239 209 179 149 119 89
Gout et odeur
300 )< 294 270 240 210 180 150 120 90 0
Paraaf
Paraphe
1 ek /






